l Ecole de Vaudoué
d\gE N U Semaine du 12/12 au 18/12
LUNDI | marDl @B JEUDI VENDREDI

Convivio

. Salade de blé et (™ I Cake au saumon et ) m
HORS D'CEUVRE légumes BIO AB Céleri mimosa citron, sauce ciboulette Friand au fromage
Déclinaison
PLAT CHAUD Sauté de boeuf Farfa!les, légumes du m Volaille fart.tle sauce au Poisson pané
strogonoff soleil et mozzarella miel
Déclinaison
Choux fleurs BIO L PAS (™
GARNITURE ersillés AB d'accompagnement car Pommes noisettes Epinards BIO béchamel
P PLAT COMPLET
PRODUIT LAITIER Petit suisse Sucré Six de savoie Comte AOP Saint paulin
. ) L Compote de pommes R . . .
DESSERT Fruit frais BIO HVE Biiche de Noél Fruit frais BIO AB
Produit de saison g’ Plat contenant du porc
J &[ I ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
™ rod del | biol brod b VOUS SOUHAITENT
it t ité 3 t z
AB roduit issu de I'agriculture biologique {'?f” roduit élaboré sur notre > k_ UN BON APPETIT !
cuisine
I I Viande fran;alse m Plat Végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises, . q > isir -
p frangaises) www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



