Ecole de Vaudoué

I
“ Semaine du 20/03 au 26/03
LUNDI | varDl B JEUDIL VENDREDI

- Saucisson ail Carottes rapées -
HORS D'CEUVRE Chou blanc vinaigrette . I , P Betteraves vinaigrette
cornichons vinaigrette d'agrumes
Déclinaison Taboulé

PLAT CHAUD

Poulet réti a I'orange

Dhal de lentilles

Lasagnes bolognaises I I

m Pepites de poisson aux
VBF 3 céréales

AFf L i .
Déclinaison asa’gn.es ricotta m Omelette au fromage m Croc veggie fromage m
épinards
PAS
GARNITURE d'accompagnement car Ratatouille Riz créole Navarin de légumes
PLAT COMPLET
PRODUIT LAITIER Vache picon Gouda Brie Petit suisse Sucré
Mousse chocolat au e . . 7
DESSERT Fruit frais Flan nappé caramel Cake au citron Y

lait

Produit de saison g’ Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

L

AB

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

Produit issu de I'agriculture biologique

{'?f" Produit élaboré sur notre M I A M

-
cuisine = k
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

m Plat végétarien
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Code a saisir : LEVAU




