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Convivi

VIO

> . Carottes rapées
|
HORS D'CEUVRE Coleslaw Salade suisse Velouté de légumes Uislgrstbe
Déclinaison
Lasagnes bolognaises Saucisse de Toulouse e | Couscous végétarien aux m )
PLAT CHAUD VBE HVE grillée !,,';E sl ehichu Brandade de poisson
sclinai Saucisse knack de
Déclinaison volaille
GARNITURE PLAT COMPLET Carottes vichy Semoule PLAT COMPLET
Fromage blanc : ; ’
PRODUIT LAITIER Ol ARES Bl TS Chaource Saint Paulin Petit suisse sucré
. lle flottante créme P Galette des rois
DESSERT Ananas au sirop anglaise Fruit frais frangipane

Produit de saison

Plat contenant du porc

Py
ol

LE CHEF ET SON EQUIPE
Produit i de I'agriculti biologi Produit élaboré t VOUS SOUHAITENT
roduit 1ssu ae 'agriculture biol ogigue roaul apore sur notre -
ﬁ W "ot UN BON APPETIT |
g% Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
A s i N FakCe
- www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



corvivio), @IENU
T T T IR I

HORS D'CEUVRE Velouté de légumes Coleslaw CEuf dur mayonnaise Carottes fapees
vinaigrette
Déclinaison
o Sauté de porc HVE pe— ) m Dos de colin sauce
PLAT CHAUD Poulet roti au jus " — & | Crépe au fromage o
. Sauté de volaille
Déclinaison dijonnaise
GARNITURE Pommes rissolées Petits pois Haricots verts Riz pilaf
: Fromage blanc .
PRODUIT LAITIER S S Saint nectaire Camembert Petit suisse sucré
DESSERT Fruit frais Semoule au lait Fruit frais C.'{ke chocolat s la W
créme de marron

Produit de saison

l : }' Plat contenant du porc
| $@)
| FaseE

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

CLTCEMTAM

Produit issu de ['agriculture biologique f// Produit élaboré sur notre e
d cuisine = RA
F‘;@ Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)
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HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

@IkENU

e

e e

Semaine du 22/01 a

LUNDI B varDis e R ] VENDREDI

Chou blanc au curry
mayonnaise

Velouté de légumes

Taboulé 7,

Tarte a I'oignon m

Saucisse de porc HVE -
ki

Pates Napolitaine de m
légumes et fromage

Emincé de volaille & |'aigre

Beignets au calamar

nature douce sauce tartare
Saucisse knack de
volaille
Lentilles PLAT COMPLET lulienne de légumes Efinards bra‘nche HeE
alacreme
Chaource Yaourt aromatisé Petit suisse sucré Saint paulin
Compile pomme Fruit frais Grillé aux pommes Fruit frais

vanille

Produit issu de I'agriculture biologique
d

p% Produit Label Rouge
Py

, . l Plat contenant du porc

‘i_"l:')
7 it élaboré sur notre
7 Produit é

m cuisine

m Plat végétarien

Retrouvez |'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : LEVAU

)




DIENU S
BN Semaine du 29/01 au 04/02
SRS [T VENDREDI

. Médaillon de surimi Choux rouges et raisins i ) .
HORS D'CEUVRE e — inaigrethe Velouté de potiron Emincé bicolore
Déclinaison
Paupiette de veau aux Escalope de volaille 4 la m Pavé de poisson blanc
PLAT CHAUD raisins créme Alplermagronen sauce tomate
Déclinaison
GARNITURE Petits pois Boulgour Salade verte Ratatouille
PRODUIT LAITIER Edam Pont I'évéque Emmental Petit suisse aux fruits
S E Fromage blanc au miel et Crépe sucrée et sauce
DESSERT Fruit frais Compote de péche R ehotsiat

Produit de saison : - _ ‘ Plat contenant du porc
! |

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

CLICGMTAM]

Produit issu de I'agriculture biologique Produit élaboré sur notre

cuisine

j» 3 Produit Label Rouge Plat végétarien i o o :
P

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)
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/ 1]
Convivio

Salade de pommes de
terre strasbourgeoise

HORS D'CEUVRE

Velouté de poireaux

Déclinaison

Salade hollandaise

Nem aux légumes

Colin meuniére MSC Steak haché dosette de

PLAT CHAUD

Déclinaison

Cassoulet ! i}

Riz cantonais

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

quartier de citron ketchup Bl végétarien
Haricots plats Beignets de brocolis PLAT COMPLET PLAT COMPLET
—
—
Camembert Chanteneige Saint nectaire Blchette de chévre
— 1 J

DESSERT Fruit frais Mousse ::al;:)colat au

|

Fruit frais

Cake noix de coco

Produit de saison

J

233

- l.:'

Produit issu de I'agriculture biologique af/

L

cuisine

?';
A’
o

Produit Label Rouge

<y

m Plat végétarien

I Plat contenant du porc
|

Produit élaboré sur notre

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont ripées et assalssonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : LEVAU

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (évenements, gréves,...)



