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Tomates BIO basilic L Salade de lentilles,
1 A (i
HORS D'GEUVRE Radlis HVE Croc au sel vinaigrette AB emmental vinaigrette

Déclinaison

. Emincé de pois et blé au m Gratiné de poisson au
PLAT CHAUD Wok de volaille jus fromage

Colin meuniére MSC
quartier de citron

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER Yaourt nature BIO et m Saint paulin BIO m Petit cotentin Ail et

dosette de sucre Fines herbes

i . Purée de pommes de L
Tortis HVE Haricots verts BIO m terre BIO AB

Compote pomme

7 Mousse chocolat au lait Donut's
abricot

DESSERT

Produit de saison

Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

h=Sorsnd

CLTCEMIAM!

¥ Produit issu de I'agriculture biologique % Produit élaboré sur notre

/
AB cuisine = k
@;’T@ Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
™=

www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)



HORS D'(EUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

D

J.% Produit Label Rouge
v

AJENU

Ecole Vaudoué

Semaine du 27/05 au 02/06
LUNDI | R || [ T e VENDREDI

Salade printaniére BIO
nature

a5

Betteraves vinaigrette

Concombre HVE
vinaigrette

Salade iceberg

Minis Camemberts
panés

Saucisse sauce rougail [
HVE i

Saucisse de volaille
sauce rougail

Escalope de volaille
moutarde a I'ancienne

Tortellinis ricotta épinards
sauce tomate

Pavé de poisson blanc
MSC sauce thym citron

Coquillettes / Julienne de aricots beurre / Blé
Carottes HVE persillées Riz pilaf BIO m q , / Harlcot . u'r e/ Bl
légumes aux petits légumes
Petit suisse sucré Gouda Carré frais 1/2 sel Emmental BIO m

Poire au sirop

Fruit frais BIO

Créme dessert vanille BIO

Clafoutis nature Y,

L% Produit issu de I'agriculture biologique

| Plat contenant du porc

4
W
= |

7 Produit élaboré sur notre
m cuisine
m Plat végétarien

&MIAMI

Retrouvez |'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rdpées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : LEVAU

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)
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Convivio

HORS D'CEUVRE

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AB

@% Produit Label Rouge
v

DJENU

Ecole Vaudoué

Semaine du 03/06 au 09/06
Eos ouonpi - T SR EvARD S EElE s e EID VENDREDI

Betteraves BIO

af

Melon HVE

(V]

Coleslaw BIO AB

Rosette cornichons

e

vinaigrette
Roulade de volaille
cornichons
Cheeseburger Pates mexicaines m Beignets au calamar sauce Colin meuniére MSC
g mexicaines ketchup quartier de citron
, Batonniére de légumes ) , (9
Pommes sautées PLAT COMPLET ) € Epinards BIO béchamel
carottes jaunes
Tartare ail et fines Fromage blanc nature et .
Tomme noire Mimolette
herbes dosette de sucre
Fruit frais BIO m Créme dessert praliné Compote de pommes HVE Grillé aux pommes 7

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

J Plat contenant du porc
i

7 Produit élaboré sur notre
m cuisine
m Plat végétarien

CLTCEMIAM!

-
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Retrouvez |'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rapées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : LEVAU

La cuisine se réserve le droil de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)




3 i Ecole Vaudoué
i F”\g E N U Semaine du 10/06 au 16/06
oo CMUNDE.. =Sl MARDE el EUDL ] VENDREDI

Salade de pommes de
HORS D'CEUVRE (Euf dur mayonnaise Pastéque BIO m Gaspacho maison terre emmental
tomates
Déclinaison
PLAT CHAUD Tajine dle Iégumes aux m Boulettes' de veau au Py la el Beignets au calamar
pois chiches jus sauce tartare
Déclinaison
Semoule BIO / m ; Riz paélla végétarien sans
GARNITURE [ guiiics tallie B0 Purée de courgettes figte Carottes HVE persillées
PRODUIT LAITIER emmental 80 [lA1e] Camembertnio 5] Yaourt aromatisé Foveestina IS
L . .
DESSERT Ananas au sirop Fruit frais BIO AB Churros au chocolat GHiGeA Tl Mistay
Freeze

RS
L¥ Produit issu de |'agriculture biologique n Produit élaboré sur notre
8 )
cuisine
J@ Produit Label Rouge
vy

Produit de saison ’ 1 Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

D

Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : LEVAU

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffeclifs (événements, gréves,...)



B ] Ecole Vaudoué
aw,\ﬂ E N U Semaine du 17/06 au 23/06
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Gonvivio
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i Tomates vinaigrette
]
HORS D!CEUVRE Radis HVE Croc au sel Crépe au fromage m Melon HVE balsamique

Déclinaison

Quenelles de brochet Steak de Merlu ; jro— ;
PLAT CHAUD wanreraTb Bordelaise Navarin de porc HVE l = vf Jambon de dinde froid
Déclinaison
Haricots verts BIO / Riz (¥ Légumes couscous BIO L y i o Boulgour BIO / (%
GARNITURE pilaf AB / Semoule HVE AB Lentilles culsinées Courgettes sautées AB
s : e . . L Fromage blanc nature
PRODUIT LAITIER Saint Nectaire AOP Chanteneige BIO 4B Brigpdinte IO AB et dosette de sucre

Compote pomme

. . . . . 7
DESSERT abricot Fruit frais HVE Fraises fraiches Cake marbré Y
Produit de saison "4' Plat contenant du porc
’ LE CHEF ET SON EQUIPE
[ o - bioloed duit &laboré VOUS SOUHAITENT
Produit issu de I'agriculture biologique {// :;:)Si:: élaboré sur notre UN BON APPETIT 1

0‘?’3 Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez |'ensemble des menus sur ;
{ el
Rl

www.clicetmiam.fr

Code a saisir ; LEVAU

Toutes nos crudités sont ripées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent I'ensemble des sauces

La cuisine se réserve le droil de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les varialions d'éffeclifs (événementls, gréves,...)
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HORS D'GEUVRE

(
R

Déclinaison

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

nY

» 3 Produit Label Rouge
&
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Ecole Vaudoué

Semaine du 24/06 au 30/06
LUNDI MARDI | VENDREDI

Tarte au poireau

Salade iceberg

Haricots verts mais
vinaigrette

Concombre BIO en dés L%
vinaigrette qu

Escalope de volaille au
jus

Farfalles, 1égumes du
soleil et mozzarella

Saucisse de Toulouse HVE
grillée

Accras de poisson

Purée de pommes de

Haricots beurre HVE PLAT COMPLET ferre BID AB Ratatouille
Yaourt nature et i ’ e A .
oo ot Saint paulin BIO AB Pont |'évéque AOP Coulommiers

L yoi s e (% X
Fruit frais BIO Fruit frais Fruit frais BIO AB Géteaux aux pommes

L¥! Produit issu de I'agriculture biologique

By o=
ey

g i Plat contenant du porc

(f Produit élaboré sur notre

cuisine

m Plat végétarien

Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Toutes nos crudités sont rApées et assaissonées au sein de notre cuisine
Nos chefs concoctent |'ensemble des sauces

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : LEVAU

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'éffectifs (événements, gréves,...)




